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Anneaux de calamars Paupiette de veau :
a la romaine sauce chasseur Blanquette de-dinde
Jardiniére de légumes
Tortis 3 Paélla légumes Semoule (carottes, petits pois,
navets, haricots)
. . . . . Spécialité fromageére
Pointe de brie (lait) Fromage frais sucré ? )
O au lait entier (lait) € tartare ail et fines herbes
Liégeois saveur vanille )
== caramel (lai) o ‘ Petitbeurre savce[lérrgﬁ:c%sl;’? gait) (%)

0 Decongele e Local # Contient du porc @Végélarien Produit oNouVeauté Produit de la mer

Francais durable




LA NORMANDE

37, rue des Vacillots
76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont
Tél. : 02 77 23 20 20
Fax:02 3214 5773

B et C

Paté de campagne #

@ Décongelée 6 Local

Produit

# Contient du porc @Végéﬂrie" Francais

Sauté de porc #
sauce marengo

LA NORMANDE
Du Lundi 27 au Vendredi 31 Octobre 2025

: Seolaires @ 2 menus bio par semaine @ L'ILE DES
- > SORCIERES

Taboulé
(semoule € , tomate,
mais, poivrons)

Pavé de colin d'Alaska e
sauce aurore

Tortis

Printaniére de légumes

Fromage frais 1/2 sel
paysan breton (lait){}

Liegeois saveur chocolat

(lait) €3

Yaourt nature sucré

(lait) €3

QNouveauté

Produit de la mer (Euf
durable plein a

SORCIERE



